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	Disciplina
	Laboratorio di Enogastronomia- settore Cucina

	Docente
	Di Rocco Maurizio

	Istituto
	IPSEOA “ Fratelli Pieroni ”

	Classe
	5^ Cucina sez. A

	Disciplina
	Laboratorio di Enogastronomia- settore Cucina

	Docente
	Di Rocco Maurizio



	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
	N. unità didattiche
	Livello di approfondimento

	Catering e Banqueting. Il buono pasto
	3
	Sufficiente

	Il menù e la carta
	2
	Sufficiente 

	La produzione per regole e la produzione casuale
	2
	Discreto 

	I sistemi di organizzazione del lavoro, HACCP
	3
	Discreto 

	
	
	

	
	
	

	Esercitazioni pratiche di laboratorio:
1- Antipasti di Terra
2- Antipasti di mare
3- Primi piatti di terra
4- Primi piatti di mare
5- Secondi di terra
6- Secondi di mare
7- Piatto unico
8- Piatti vegetariani e vegan
Ogni categoria di piatti è stata ripetuta per 4 lezioni con 2 differenti menù
	
	Discreto 



	Barga, 10 Giugno 2019
	Il docente


Prof. Di Rocco Maurizio
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